
Jakobsmuschel  |  Pommes Pavé |  Sauce Rouille

D E S S E R T
Schmalzkuchen |  Pistazieneis

V O R S P E I S E

Knusprig gegri l l te Jakobsmuscheln an einer unwiderstehl ichen
Mischung aus Kartoffelgratin und Pommes Frites 

Z W I S C H E N G A N G
Weißer Heilbutt  |  Sauce à la nage
Ein kleines Fi let  vom weißen Hei lbutt
schwimmt in einem buttr igen Sud 

H A U P T G A N G
Rinderfilet  |  Trüffelrisotto
Ein perfekt rosa gebratenes Rinderf i let  tr i f ft
auf cremiges Trüffelr isotto

Frische Schmalzkuchen mit Zimt und Zucker
bi lden zusammen mit sahnigem Pistazieneis
den süßen Abschluss 

W E I H N A C H T S  M E N Ü
2 4 . 1 2 . 2 4
1 8 - 2 2 : 3 0  U H R

A P E R I T I F

SCHLUMBERGER ROSÉ SEKT, BRUT 0,1  l
oder
ALKOHOLFREIER SECCO, 0,1  l

P R O  P E R S O N  8 9 €  I N K L .  A P E R I T I F

Vegetarische- oder Kindermenüs sind 
auf Anfrage möglich.

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung 
unter 0511 76 86 030 oder 
f iene@funky-kitchen.de:

Am 24.12.24 gibt es keine Abendkarte.


