FUNKY KleCHen

S O U n f o o d

Jens-Peter Fiene,
Kichenchef

—_———————

Gansemenu 2018

Jens-Peter Fiene & das Funky Kitchen Team
wiirden sich freuen lhr Gastgeber sein zu diirfen



Meniivorschlige Weihnachten 2018 .Fu nKY Kle‘l"'en

giiltig 11.11.18 bis 22.12.18

t h e s o un d 6 ¥ + o © d

Liebe Gaste,

genielRen Sie den Jahresausklang in moderner weihnachtlicher Atmosphare bei uns im
Funky Kitchen.

Gansemenu
flir Gruppen von 10 bis 30 Personen, nur auf Vorbestellung

Consommé von der norddeutschen Freilandgans
mit Eierstich und Truffelravioli

Gansebrust auf Cassis Rotkohl und Kartoffelknodel
an Preiselbeer Sauce

Lebkuchen Parfait
mit Pflaumen-Zimt-Kompott

pro Person 59,00 €

Gansebraten fiir 4 Personen, 150,00 €
Gruppe bis max. 8 Personen, nur auf Vorbestellung

Freilandgans am Tisch tranchiert

dazu hausgemachten Kartoffelknédeln,
Rotkohl nach Oma Fiene und Preiselbeer Sauce

Getranke / Sonstiges

Informationen zu unserem vegetarischen Weihnachtsmen, dem Getrankeangebot und
Informationen zu den Buchungsmaoglichkeiten senden wir lhnen gerne auf Anfrage zu.
Fiir Gruppen ab 20 Personen 6éffnen wir auch auBerhalb der reguldren Offnungszeiten.

Bitte richten Sie ihre Anfrage an Frau Blaskowitz-Fiene, fiene@funky-kitchen.de.

Alle genannten Preise inkl. MwsSt.
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gultig 11.11.18 bis 22.12.18 the sound f ol d

Weihnachten im Funky Kitchen

Blick in den Barbereich
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